
 

                                                                           

                                                                                             
                                                                                                              

 

 

 

MENUS DE LA SEMAINE DU 23 AU 27 NOVEMBRE 2026 

 
DATE DEJEUNER DINER 

Lundi 23 Coleslaw/Salade de mâche/Potage courge-châtaigne 
 

Poisson et sa charmoula/Cordon bleu 
 Coquillettes/Poêlée de légumes d’hiver 

 
Fromage ou yaourt 

Brownies 

Coleslaw/Salade de mâche/Potage courge-
châtaigne 

 
Steak haché 

Gratin de poireaux 
 

Fromage ou yaourt 
Crème vanille 

Mardi 24 Salade/Potage julienne d’Arblay 
 
 

Pizza 
 

Fromage ou yaourt 
Fruits 

Salade/Potage julienne d’Arblay 
 

Porc à la mexicaine 

Riz 
 

Fromage ou yaourt 
Fruits 

Mercredi 25 Salade composée/fraîcheur d’hiver/potage courge-

châtaigne 
 

Noix de joue de bœuf flamande 
Fritto-misto 

Fenouil/Pommes boulangères 
 

Fromage ou yaourt 
Fruits 

Salade composée/fraîcheur d’hiver/potage 

courge-châtaigne 
 

Nuggets de poisson 
Flan de brocolis 

 
Fromage ou yaourt 

Chou crème pâtissière 

Jeudi 26 
 
MENU 
THANKSGIVING 

Salade verte/Cornbread/Potage julienne d’Arblay 
 

Poisson en croûte d’amandes/Dinde rôtie aux 
cranberries et son stuffing 

Purée de patate douce 
 

Fromage ou yaourt 
Tarte tatin 

Salade verte/Cornbread/Potage julienne d’Arblay 
 

Omelette 
Frites 

 
Fromage ou yaourt 

Fruits 

Vendredi 27 
 
MENU  

VEGETARIEN 

Salade composée/Potage anisé 
 

Croziflette aux poireaux 

 
Fromage ou yaourt 

Fruits 

 

 

    Le Gestionnaire Comptable,                                                                                Le Proviseur, 

 

 

         L.SANGOUARD                                                                                           C. CHOLLET      


